
OZEKI CLASSIC
Junmai
Notizen zum Tasting
ERDIG, VOLLMUNDIG, TROCKENER ABGANG
Etwas trocken mit abgerundetem reinen Aroma während des 
ganzen Abgangs. 

Temperaturbereich
Warm, bei Raumtemperatur, Gekühlt

Passt gut zu
Gegrilltem Huhn, Sashimi, Barbecue

Wichtigste Fakten
Ozeki Classic Junmai ist eines der drei Sake-Produkte, die 
Ozeki 1979 zum ersten Mal in Kalifornien gebraut hat. Ozeki 
Classic Junmai ist am besten als der warme Sake bekannt, der 
seit über 40 Jahren von vielen japanischen Restaurants in den 
USA angeboten wird.

Besondere Merkmale
nicht gentechnisch verändert, glutenfrei, sulfitfrei

Auszeichnungen
Gold Medal – Kura Master France 2017
Silver Medal – U.S. National Sake Appraisal 2013

Typ Junmai

Polierrate 70%

Reis Calrose

Sake Meter Wert +4

Alkohol 14.5%

Säure 1.6

Größe
12/750ml, 
6/1.5L,
19L

Herkunft Hollister, CA

1.5L

750ml 1.5L 19L


