
OZEKI CLASSIC
Junmai
Notes de degustation
TERREUX, CORSÉ, SEC EN FIN DE BOUCHE
Légèrement sec avec une saveur ronde et nette en fin de 
bouche.

Plage de temperature
Cahud, à Température Ambiante, Froid

Suggestions d'accords culinaires
Poulet grillé, Sashimi, BBQ

Fait essential
Ozeki Classic Junmai est l'un des trois sakés brassés pour la 
première fois par Ozeki en Californie en 1979. Ozeki Classic 
Junmai est surtout connu comme étant le saké chaud proposé 
par de nombreux restaurants japonais aux États-Unis depuis 
plus de 40 ans. 

Caractéristiques spéciales 
sans OGM, sans gluten, sans sulfites

Prix
Gold Medal – Kura Master France 2017
Silver Medal – U.S. National Sake Appraisal 2013

Tape Junmai
% de Polissage 
résiduel 70%

Riz Calrose

Sake Mètre Niveau +4

Alcool 14.5%

Acidité 1.6

Taille
12/750ml, 
6/1.5L,
19L

Origine Hollister, CA

1.5L

750ml 1.5L 19L


