
KARATAMBA 上撰⾟丹波

试饮笔记

会让你联想奶油草香和香蕉的非常轻快的香
气。总体来说这款清酒为淡丽辛口酒，酒体
厚重，收尾非常清澈干净。加热喝时可以特
别增强本款清酒的香气。
 
提供温度

关键事实
本款日本酒是由兵库县产米100%酿制的。
酿酒米之王山田锦用于制作曲米而使用。

通过了强力的曲菌的作用促进了大米的糖化
而实现了酒香浓烈的酒体，而不是收尾时典
型的辛口酒的清淡味道。

由被认定为日本行业界的三大酿酒师之一的
日本著名丹波酿制。丹波地区是一个在冬季
开始酿造清酒而闻名的农业区。

广告宣传语句

晶莹剔透的口感，纯洁无杂质。本款酒采用
丹波酿酒师的传统技术精心酿制，是以美味
以及清爽的余味为特征的轻快的辛口酒。

类型 本酿造

磨米率 70%

米 山田锦

日本酒度 +7

酒精度 15.5%

酸度 1.4

尺寸 12/300ml, 
6/720ml, 6/1.8L

原产地 兵库县, 日本

关于此产品可以询查
更多的信息↓



KARATAMBA 上撰⾟丹波

試飲筆記

會讓妳聯想奶油草香和香蕉的非常輕快的香
氣。總體來說這款清酒為淡麗辛口酒，酒體
厚重，收尾非常清澈幹淨。加熱喝時可以特
別增強本款清酒的香氣。
 
提供溫度

關鍵事實

本款日本酒是由兵庫縣産米100%釀制的。釀
酒米之王山田錦用于制作曲米而使用。通過
了強力的曲菌的作用促進了大米的糖化而實
現了酒香濃烈的酒體，而不是收尾時典型的
辛口酒的清淡味道。
由被認定為日本行業界的三大釀酒師之一的
日本著名丹波釀製。丹波地區是一個在冬季

開始釀造清酒而聞名的農業區。

廣告宣傳語句

晶瑩剔透的口感，純潔無雜質。本款酒采用
丹波釀酒師的傳統技術精心釀制，是以美味
以及清爽的余味為特徵的輕快的辛口酒。

類型 本釀造

磨米率 70%

米 山田錦

日本酒度 +7

酒精度 15.5%

酸度 1.4

尺寸 12/300ml, 
6/720ml, 6/1.8L

原產地 兵庫縣,日本

關於此產品可以詢查
更多的信息↓


